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Der Heiligenstein und an dessen FuR die Ried Lamm

RUNER
WIE SELTEN

TExT: SASCHA SPEICHER

Die Verkostung der Weine aus Ersten Lagen der Traditionsweingtiter hat

sich inzwischen als der Gradmesser etabliert, wie gut der Jahrgang 2016 in

Niederosterreich — die Wachau ausgeklammert — ausgefallen ist.

er Jahrgang 2016 ist

in Niedergsterreich

einen Tick leichter
und etwas weniger konzen-
triert als 2015 ausgefallen,
die S&ure in vielen Fillen
noch moderater. Im ersten
Moment wire der logische
Reflex zu erwarten, dass da-
von am ehesten die Rieslin-
ge profitieren. Schliefilich
wird den oOsterreichischen
Spitzen-Rieslingen immer
nachgesagt, im Vergleich zu
den Rieslingen von Nahe,
Mosel oder Rheinhessen
gerne etwas zu fett zu ge-
raten. Mit dem schlankeren
kithleren Jahrgang 2013,

mit leichten Abstrichen
selbst im komplizierten
Jahr 2014 und auch mit
dem ausgewogenen 2015er
haben die Spitzenwinzer
aufbeiden Ufern der Donau
dieses Pauschalurteil ein
Stiick weit zurechtgertickt.

Tatséchlich ist 2016 jedoch
der Griine Veltliner der
Gewinner. Die Weine wir-
ken wie nach einer konse-
quenten Didt straffer und
spannungsreicher. Die
Handschrift und der Her-
kunftscharakter sind klarer
definiert, einfach more sexy.
Unter den Top-Weinen des
Jahres — das gilt fiir Riesling

in besonderem Mafse — sind
zahlreiche Vertreter, die mit
12,5 %vol. Alc. deklariert
sind. Gesetzlich zuwenig
fir die Herkunftsbezeich-
nung Kamptal DAC Reserve.
Das unterstreicht die Rich-
tigkeit der Entscheidung
im Komitee Kamptal, sich
schrittweise von der Reser-
ve nach heutiger Definition
zu lésen. Die Orientierung
am Alkoholgehalt ist in der
heutigen Weinwelt nicht
mehr wirklich sinnvoll.
Spitzenbetriebe wie Schioss
Gobelsburg, Fred Loimer
oder Johannes Hirsch ha-
ben die Konsequenz gezo-

gen und deklarieren alle
ihre Lagenweine ,nur®
noch als Kamptal DAC.

ECHTE GRANDS CRUS

Die  Traditionsweingliter
arbeiten seit Jahren daran,
nach einem komplexen,
auf zahlreichen Faktoren
basierenden System zu er-
mitteln, welche der 59 Ers-
ten Lagen in verschiedener
Hinsicht herausragen. Es
geht darum, die wahren
Grofien Lagen des Kamp-
tals, Kremstals, Traisentals
und des Wagrams zu ermit-
teln. Eines von mehreren
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Kriterien sind auch die Be-
wertungen der Journalisten
bei der Prasentation der
Ersten Lagen.

Aus qualitativer Sicht spre-
chen die Punktzahlen von
meiningers sommelier eine
ganz klare Sprache: Beim
Griilnen Veltliner ragen
Lamm und Kéferberg mei-
lenweit heraus. Allein vier
der zehn besten Griinen
Veltliner 2016 stammen
aus der Lage Lamm, bezie-
hungsweise Ried Lamm,
wie es in Osterreich kor-
rekt heiffen muss. Zwei
weitere der Top 10 sowie
zwei zusdtzliche Weine mit
93 Punkten aus der Ried Ké-
ferberg.

Ahnliches gilt fiir Heili-
genstein und Steinmassl
beim Riesling. Funf der
zwolf Spitzenrieslinge sind
2016 am Heiligenstein ge-
wachsen, zwei in der Ried
Steinmassl. Und dann ist
da noch die Ried Ehrenfels
im Kremstal. Jahr fiir Jahr
grofiartig bei Riesling wie
beim Griinen Veltliner. Das
Problem dabei ist nur: Au-

fer dem Weingut Proidl
erzeugt kein Winzer der
Vereinigung der Osterrei-
chischen Traditionswein-
giiter (OTW) in dieser Lage
einen Wein, was bei der
Einstufung als ,,Grand Cru“
zur Stolperfalle werden
kénnte.

SPEZIALISTEN UND
ALLESKONNER

Ganz an der Spitze tummeln
sich seit Jahren funf grofie
Namen aus dem Kamptal.
Jeder mit bestimmten Stér-
ken. Auch beim Jahrgang
2016 brillierte Briindlmay-
er beim Griinen Veltliner,
Seine Weine stehen ganz
weit vorne, allerdings zum
Teil mit leicht modifizierter
und polarisierender Stilis-
tik. Die Rede ist von Lamm
und Spiegel ,Vincent®, die
mit deutlichen burgundisch
inspirierten Hefe-Redukti-
onsnoten aufwarten. Das
gibt ein Tick mehr Span-
nung, kostet dafiir etwas
Herkunftscharakter. Wer
es klassischer mag, sollte

GRUNER VELTLINER
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Kammern, Lamm, Kamptal DAC,
13,0%, Weingut Briindimayer
burgundische Nase, Sesam,
Erdnuss, Brotkruste, Mirabellen-
kompott; iberrascht dann mit viel
Frische, viel Zug, fast schlank, sehr
prézise, polierte Tannine, trotz
gefiihlter Leichtigkeit grofRe Linge

95

Langenlois, Kiferberg,
Kamptal DAC, 13,5%,

Weingut Briindimayer

dunkle Wiirze, leichte Sponti-
noten, rauchig, schwarzer Tee,
Lakritz, Bergkrduter, Fenchel-
samen; komplex, super saftig,
feines Sdurespiel, griffig rau-
mineralische Textur, ganz zart
nussig im Finale
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Kammern, Lamm, Kamptal DAC,
13,5%, Weingut Hirsch

leichte Reduktion, rauchig, Kriu-
terwiirze, Heu, Johanniskraut,
leicht minzig, sehr dicht, sehr
salzig, griiner Tee, enormer Zug,
kompakt und mit saftiger Lange

Langenlois, Spiegel ,Vincent”,
Kamptal DAC, 13,0%,

Weingut Briindimayer

feinste Reduktion, kriutrige
Wilrze, Estragon, wilder Thy-
mian, Salbei, reife Zitrusfrucht;
viel Zug, dicht, enorm kompakt,
ausgepragt salzig, Griintee-Tan-
nin, leicht Safran, tolle Frische,
viel Zug, ultrasexy

94

Langenlois, Kaferberg, Kamptal
DAC, 13,0%, Weingut Jurtschitsch
intensiver Duft, offene, gelbe
Frucht, Mirabelle, gelbe Pflaume,

sich an Brindlmayers K-
ferberg halten. Der zweite
Grofimeister des Grinen
Veltliners ist das Weingut
Jurtschitsch mit ebenfalls
drei grandiosen Weinen.
Darunter der hochelegante
Schenkenbichl wieder ein-
mal als Geheimtipp. Das
Spitzenfeld der Griinen
Veltliner mit 94 bis 96 Punk-
ten wird komplettiert von
zwel weiteren ,Lammern®
von den Weingtlitern Go-
belsburg und Hirsch, sowie
Bernhard Ott der als Wa-
gram-Winzer die Kamptal-
Phalanx sprengt, allerdings
mit seinem Spiegel, der
in Wahrheit ebenfalls im
Kamptal gewachsen ist. Ein
Grenzganger, sozusagen.

Beim Riesling ist die Spitze
(94 oder 95 Punkte) deut-
lich ausgeglichener besetzt.
Fred Loimer hat mit drei
Top-Rieslingen leicht die
Nase vorn. Je zweimal ver-
treten sind Schloss Gobels-
burg und Briindlmayer, je
einmal Jurtschitsch und
Hirsch. Dazu zwei Betriebe
aus dem Kremstal, Proidl

sehr wiirzig, getrocknete Kréuter,
Mandel; feiner Schmelz, nussig,
griiner Tee, jederzeit frisch und
mit Spannung, festes Finale,
Lakritz

Kammern, Lamm, Kamptal DAC
13,0%, Weingut Jurtschitsch
leicht hefige Rostnoten, Nuss,
Bergkréiuter, Melone, etwas
Melisse; wie aus einem Guss,
saftig und mit Schliff, spielt mit
Wiirze und Frucht, cremige Fiille

Kammern, Lamm, Kamptal DAC,
13,5%, Schloss Gobelsburg
attraktive, helle Art, Melone,
gelber Apfel, reife Zitrusfrucht,
Fenchelsamen, Anis, Sommerheu;
expressiv und intensiv, viel
fruchtiger Schmelz, saftig und mit
feinem Griinteetannin, leichter,
toniger Grip, nicht sexy, aber
perfekt

gleich zweifach sowie Malat
mit seinem dufderst komple-
xen, anspruchsvollen Stein-
bithel. Neben diesen finf
Kamptalern plus Ott, Proidl
und Malat, wussten noch
eine ganze Reihe weitere
Weingiliter mit mehreren
Weinen, die mit 93 Punk-
ten bewertet wurden, zu
iberzeugen: Markus Hu-
ber, Birgit Eichinger, Walter
Buchegger, der Mantlerhof
und das Weingut Weszeli.

KORK-COMEBACK?

Eine kleine Beobhachtung
am Rande: 43 der 79 best-
bewerteten Weinen waren
tiberraschenderweise mit
Naturkork  verschlossen.
Ein stilles Comeback des
Verschlussklassikers in
dem Land, das unter den
filhrenden  européischen
Weinnationen (von der
Schweiz abgesehen) Vorrei-
ter war in Sachen Schraub-
verschluss. Zumindest bhei
den Spitzenweinen scheint
hier ein leichtes Umdenken
stattzufinden.

Langenlois, Schenkenbichl,
Kamptal DAC, 13,0%,

Weingut Jurtschitsch

attraktive Gerwiirznase, Fenchel-
samen, Langpfeffer, auch Griiner
Pfeffer, leicht rauchig, super
kompakt, dicht, tonige Textur,
feingliedrig, durchgdngig frisch,
vieldimensional

Senftenberg, Ehrenfels, Kremstal
DAC, 13,5%, Weingut Fam. Proidl
extrem frisch-fruchtig, reife
Zitrusfrucht, Marille, junge Ana-
nas, frische, eher siiffe Krauter,
saftig, animierend, griffige, hefige
Textur, weiffer Tee, maximales
Trinkvergniigen

Feuersbrunn, Spiegel, Wagram
12,5%, Weingut Bernhard Ott
sehr viel Frucht, aber sehr klar
und friseh, kandierte Zitrus-
friichte, Litschi, leicht minzig;
druckvoll, pikant, sehr salzig, saf-
tig, griffige Textur, viel Spannung




PROBE erste lage dsterreich
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Langenlois, Kiferberg, Kamptal
DAC, 13,5%, Weingut Fred Loimer
leichte BSA-Note, Apfel, kandierte
Zitrusfrucht, Hefeteig, dazu
atherische Krauterwiirze, Salbei,
Johanniskraut; stoffig, dicht, sehr
griffige Mineralitit, zartherber
Gerbstoff, wirkt sehr fest

Langenlois, Kdferberg, Kamptal
DAC, 13,5%, Weingut Weszeli
nussig-toastige Nase, Popcorn,
gelbfruchtig, gegrillte Melone;
sehr viel saftiger Schmelz,
engmaschig, tonige Textur, sehr
balanciert, jederzeit mit ausrei-
chend Frische

Kammern, Lamm, Kamptal DAC,
13,5%, Weingut Birgit Eichinger
Amaretto, Anis, Marillenkompott,
vollreife Melone; cremige Fiille,
viel Schmelz, aber jederzeit wiir-
zig, feine Krduternoten, Bergheu;
fruchtsiifSes Finale

Langenlois, Loiserberg,
Kamptal DAC, 12,5%,

Weingut Briindimayer

kiihle, kristalline Nase, reife Zit-
rusfrucht, Kalamansi, expressiv,
frische Gartenkréuter; saftig,
puristisch, steinig-mineralische
Textur, dazu saftiger Biss, viel
Terroircharakter

Langenlois, Loiserberg, Kamptal
DAC, 12,5%, Weingut Jurtschitsch
tppige Frucht, Melone, reife
Zitrusfrucht, Ananas, minzige
Kriuterwiirze; fest, hefige Textur,
dicht verwoben, stoffig, Weiffer
Tee, bleibt lange am Gaumen

Kammern, Renner, Kamptal DAC,
13,0%, Weingut Hirsch

leicht rauchig, krautrige Nase,
reife Zitrusfrucht, saftig, klar,
steinig-mineralisch, kiihl, durch-
gingig sehr frisch, tonige Textur
sorgt filr Grip im Finale

Rohrendorf, Breiter Rain,
Kremstal DAC, 13,0%,

Weingut Sepp Moser

feine Spontiwiirze, Griintee,
Oregano, Estragon, Bergheu,
Grapefruit; dicht, feines Teetan-
nin, hefige Textur, geschmeidig,
dezente Frische, forderndes
Finale

Furth, Gottschelle, Kremstal DAC,

13,0%, Weingut Stift

feine, rauchige Art, schwarzer
Tee, Ananas, kandierte Zitrus-
frucht; sehr griffig, aufgeraute
Tanninstruktur sorgt fiir Grip,
dazu salzig-tonige Textur,
feingliedrig, sehr préasent

Stein, Kogl, Kremstal DAC, 13,5%,
Weingut Rainer Wess
lippige Frucht, Mirabelle, auch

Gewtrznoten, Curry, Bockshorn-
klee, attraktive Holznote, dicht,
kompakt, wieder Wiirze, griiner
Tee, griffige Textur

Gedersdorf, Moosburgerin,
Kremstal DAC, 13,0%,

Weingut Walter Buchegger
Bratapfel, Zimt, Hefe, stifiliche
Kriuterwiirze, auch Rosmarin;
gewinnt an Spannung und
Struktur, viel Zug, saftige Lange,
tonige Textur

Gedersdorf, Moosburgerin,
Kremstal DAC, 13,0%,

Weingut Mantlerhof
kréuterwiirzig, Majoran, Apfel,
auch Apfelschale, Zimt, Marzipan,
Griiner Tee; stoffig, wiirzig,
hellfruchtig am Gaumen, hefige
Textur, erstaunlich feste, polierte
Mineralitdt, druckvoll, ohne
lippigen Schmelz

Senftenberg, Pellingen, Kremstal
DAC, 13,0%, Weingut Fam. Proid|
wiirzig, Majoran, Thymian,
Bockshornklee, Kurkuma,

dazu Apfel, helle Zitrusfrucht,
Grapefruit; saftig, kithl-wiirzig,
sehr mineralisch, viel Grip, sehr
kompakt, mit Zug

Getzersdorf, Berg,

Traisental DAC, 13,5%,

Weingut Markus Huber

Ananas, Estragon, Dill, weifer
Pfeffer, minzig; dicht, frster
Kern, griffiges Gerbstoffgeriist,
tonige Textur, Druck und gewisse
Frische bis ins Finale

Feuershrunn, Rosenberg,
Wagram, 13,0%,

Weingut Bernhard Ott

sehr frisch, reife Ananas,
kandierte Zitrusfrucht, minzige
Kriuternoten; griffig, dicht,
kompakt, viel Druck, nicht zuviel
Schmelz, festes Tanningertist,
fruchtige Ldnge

Oberstockstall, Schlossherg,
Wagram, 13,0%, Weingut Fritsch
Apfel, Ananas, Estragon; sehr hell,
saftig, weiler Tee, hefige Textur,
alles sehr feingliedrig, dicht
verwoben, sehr saftig
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Kammern, Grub, Kamptal DAC,
13,5%, Weingut Hirsch

Kammern, Grub, Kamptal DAC,
13,5%, Schloss Gobelshurg

Kammern, Lamm, Kamptal DAC,
13,5%, Weingut Brandl|

StraB, Offenberg, Kamptal DAC,
13,5%, Weingut Topf

Langenlois, Schenkenbichl,
Kamptal DAC, 13,5%,
Weingut Weszeli

Langenlois, Spiegel, Kamptal DAC,
12,5%, Weingut Fred Loimer

Engabrunn, Stein, Kamptal DAC,
13,0%, Weingut Bernhard Ott

Krems, Frechau, Kremstal DAC,
13,5%, Weingut Tiirk

Krems, Gebling, Kremstal DAC,
13,5%, Weingut Schmid

Krems, Lindberg, Kremstal DAC,
14,0%, Weingut Salomon Undhof

Rohrendorf, Schnabel, Kremstal
DAC, 13,0%, Weingut Sepp Moser

Gedersdorf, Spiegel, Kremstal
DAC, 13,5%, Weingut Mantlerhof

Krems, Thurnerberg, Kremstal
DAC, 13,0%, Weingut Tiirk

Krems, Wachtberg, Kremstal DAC
13,0%, Weingut Stadt Krems

Inzersdorf, Zwirch,
Traisental DAC, 13,0%,
Weingut Markus Huber

Ruppersthal, Mordthal, Wagram,
13,0%, Weingut Fritsch

Zobing, Gaisberg, Kamptal DAC,
13,0%, Schloss Gobelsburg
intensive Frucht, Ananas, Marille,
leicht rauchig, Mandel; feines
Spiel, salzig, hochelegant, polierte
Textur, griffig und mit Lange

Zobing, Heiligenstein,

Kamptal DAC, 12,5%,

Weingut Hirsch

Ananas, weifier Pfirsich, Oregano,
Johanniskraut, griiner Tee;
kompakt, extrem salzig und
mineralisch, griffige Textur, sehr
fordernd, sehr kompakt

Zdbing, Heiligenstein , Alte
Rehen”, Kamptal DAC, 12,5%,
Weingut Jurtschitsch

getrocknete Zitrusnoten, Sauer-
teighrot, intensive Krauterwiirze,
Majoran, Salbei, Johanniskraut;
puristisch, dezente Frucht,
griffige Textur, durchgangig sehr
wiirzig, mineralisch, baut dann
Frucht auf

Senftenberg, Ehrenfels, Kremstal
DAC, 13,5%, Weingut Fam. ProidI
gegrillte Ananas, Majoran, Salbei;
leicht hefig, ultrakompakt, salzig,
sehr griffig, ohne tibertriebene
Fruchtsiifse, zart Griinteetannin,
intensive, steinige Mineralitit

Zobing, Heiligenstein

~Alte Reben”, Kamptal DAC,
13,0%, Weingut BriindIlmayer
attraktive gelbe Frucht, Apfel,
Pfirsich, Melisse, Johanniskraut;
saftig, kristallklar, spielerisch,
tonige Textur, engmaschig, feiner
Saurebiss, salzig-mineralisch

Zohing, Heiligenstein, Kamptal
DAC, 12,5%, Weingut Fred Loimer
deutlich BSA-gepragt, Salbei,
Majoran, gelber Apfel, Mirabel-
lentarte; druckvoll, cremig, dicht,
griffige Textur, erinnert fast an
Chenin blanc

Zbbing, Heiligenstein, Kamptal
DAC, 13,0%, Schloss Gobelshurg
Ananas, orange Zitrusfriichte,
leicht minzige Krduterwiirze,
Bergheu; straff und mit Zug,
griffige Textur, Griinteetannin,
zarter Saurebiss, fast karg

Langenlois, Seeberg, Kamptal
DAC, 13,0%, Weingut Fred Loimer
helle Wiirze, Anis, Fenchelsamen,
Pampelmuse, sehr griffig, steinig-
mineralisch, fest, schwarzer Tee,
super saftig, viel Spiel, animie-
rend

Langenlois, Steinmassl,
Kamptal DAC, 12,5%,

Weingut BriindImayer

Marille, klare, kithle Wiirze,
Bergheu, kandierte Zitrusfrucht,
saftig, fruchtiger Schmelz,
griffige Textur, vielschichtig und
komplex, sehr fester Kern

Langenlois, Steinmassl, Kamptal
DAC, 12,5%, Weingut Fred Loimer
duftig, weiffer Pfirsich, Ananas,
Oregano, Johanniskraut; saftig,
schlank, fast karg, puristisch mit
Griinteetannin, mineralischer
Grip, fordernd

Senftenberg, Pfeningberg,
Kremstal DAC, 14,0%,

Weingut Fam. Proidl

iippige gelbe Frucht, Marille,
Ananas, Estragon, Minze; saftig,
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