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Traditionelle Flaschengirung handgerireelt
LANGENLOIS GROSSE RESERVE — EXTRA BRUT
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Briindlmayer Blanc de Blancs 2014

Langenlois Grosse Reserve — Extra Brut

Die Chardonnay-Trauben fiir den Blanc de Blancs Jahrgangssekt 2014 wurden
im September ausgelesen. Sie stammen aus mehreren Lagen um Langenlois, v.a.
aus Sudosthidngen mit kalkreichen Béden, die dem Wein Wirme und Frische
zugleich verlethen. Nur blitzsaubere Frichte wurden in kleine Kistchen
geerntet und im Keller sehr schonend gepresst. Fir den Sektgrundwein wurde
nur das Herzstiick der Pressung verwendet. Die Girung erfolgte im
Edelstahltank, wo auch der biologische Siureabbau stattfand. Im Anschluss
wurde der stille Wein, zusammen mit der Feinhefe (ca. 10 % der Gesamthefe),
in gebrauchte 2.500 Liter Fisser aus Osterreichischer Eiche umgezogen und
lagerte dort rund 8 Monate.

Der Grundwein wurde im Sommer des folgenden Jahres auf die Flasche gefiillt,
wo er mit Hilfe von Zucker und Hefe die Sektgirung durchlief. Der Jungsekt
blieb 110 Monate in Kontakt mit der Hefe, dann wurde er in unserem
Reifekeller hindisch abgeriittelt und im Anschluss degorgiert.

In den traditionellen Herkunftsgebieten gelten besonders trocken gehaltene
Schaumweine als Service an eine steigende Anzahl von Liebhabern, die gerne
dem Purismus frénen. Mehr noch als beim klassischen Brut mit seiner feinen
Dosage, die den Geschmack abrundet und beteichert, spiegelt der Blanc de
Blancs den Charakter des kiihlen Jahrgangs 2014, der Trauben und der Béden.

Kostnotiz:

Komplexes Aroma, ziselierend, reife Zitrusfrucht, Granny-Smith Apfel,
Toastbrot, gebratene Mandeln; feinstes Mousseux, persistente, animierende
Sdure, Salzigkeit, straffes Geriist, das am Mittelgaumen durch einen dichten
Fruchtschmelz von reifen, griinen Apfeln ausgefiillt wird. Kompakt und kernig,

Langatmiges, feines Finale mit irrsinniger Linge.

Kategorie: Osterr. Sekt GroRe Reserve Alkohol: 12 %vol.

Gebiet: Niederosterreich g.U., Langenlois Saure: 7,7 g/|

Bodenbeschaffenheit: Mischbdden Restzucker: Extra Brut

Seehohe: 260 —380 m

Ausrichtung: SO Serviertemperatur: 8 —10° C
Speisenempfehlung: Austern, Tapas, Antipasti,

Rebsorte: Chardonnay GarnelenspieRe, Lachstartar, Fisch, Gefligel

Ausbau: Traditionelle Flaschengarung, Erhéltlich in folgenden Formaten:

handgeruttelt 75cl —150cl
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