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Briindlmayer Blanc de Noirs 2019

Extra Brut Reserve
Die fiur diesen Blanc de Noirs verwendeten Pinot Noir-Trauben stammen
GroBteils vom Loisium-Weingarten, der sich gleich in der Nihe unseres
Heurigenhofs befindet, wie auch vom Holzweg, eciner Lage oberhalb des
Dechants. Die Rebstécke dieser meist siid- bzw. siid-6stlich ausgerichteten
Weingirten, stehen auf kalkreichem Untergrund.

Nur blitzsaubere Friichte wurden in kleine Kistchen geerntet und im Keller
sehr schonend gepresst. Fir den Sektgrundwein wurde nur das Herzstick der
Pressung verwendet. Die Girung erfolgte im Edelstahltank, wo auch der
biologische Sidureabbau stattfand. Im Anschluss wurde der stille Wein,
zusammen mit der Feinhefe (ca. 10 % der Gesamthefe) in gebrauchte 2.500-
Liter- und einige 300-Liter-Fasser aus 6sterreichischer Eiche umgezogen und
lagerte dort rund 14 Monate.

Der Grundwein wurde im September 2020 auf die Flasche gefillt, wo er mit
Hilfe von Zucker und Hefe die Sektgirung durchlief. Der Jung-Sekt verblieb
mindestens 57 Monate in Kontakt mit der Hefe, dann wurde er je nach Bedarf

in unserem Reifekeller hindisch ,abgertittelt’ und degorgiert.

In den traditionellen Herkunftsgebieten gelten besonders trocken gehaltene
Schaumweine als Service an eine steigende Anzahl von Fans die gerne dem
Purismus frénen. Mehr noch als beim klassischen ,Brut® mit seiner geheimen
Dosage, die den Geschmack abrundet und bereichert, spiegelt der ,fein
ziselierte* Blanc de Noirs den Charakter der Boden, der selektierten Trauben
und des kithlen Jahrgangs 2019 wieder.

Kostnotiz:

Helles, leuchtendes Goldgelb, feines, anhaltendes ,Mousseux"; blitzsauber, zeigt
ein dicht verwobenes Bouquet, viele helle Blitenaromen (Schlisselblume,
Akazie), begleitet von jugendlicher Hefewiirze und dezenten Brioche-
Anklingen, Offnet sich mit einem Hauch von Zitrus, Blitenhonig und
cleganten rotbeerigen Noten; feingliedrig und vielschichtig, zunichst cremig,
dann sehr frisch und saftig, ein Hauch ,,Butterkipferl und im langen Nachhall

viel Wiirze. Wirkt wie aus einem Guss, schon in seiner Jugend noble Harmonie

bei grofer Trinkfreude.

Kategorie: Sekt Austria Reserve Alkohol: 12 %vol.

Gebiet: Niederosterreich g.U. Séure: 6,1 g/|

Bodenbeschaffenheit: Mischbdden Restzucker: Extra Brut

Seehohe: 260 —380 m

Ausrichtung: SO Serviertemperatur: 8 —10° C
Speisenempfehlung: Austern, Tapas, Antipasti,

Rebsorte: Pinot Noir GarnelenspielRe, Lachstartar, Fisch, Geflugel

Ausbau: Traditionelle Flaschengarung, Erhaltlich in folgenden Formaten:

handgeruttelt 75cl — 150cl — 300c!

Zwettler Stralle 23 + A-3550 Langenlois * T +43 (0) 2734/2172-0 * bruendlmayer.at



