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Die meisten Weine fiir die Tiragen 2025 haben uns so beeindruckt, dass wir
beschlossen haben, eine kleine Menge einer Cuvée als Stillwein anzubieten. In
erster Linie, weil diese leichte, hochwertige Kombination fir sich einfach
wunderbar schmeckt. Aber natiirlich wollen wir auch zeigen, dass edler
Schaumwein nur auf Basis feinster Grundweine zustande kommen kann.

46% Pinot Noir, 54% Chardonnay und Weillburgunder, 86% Basisjahrgang
2023 (mit 15% élteren Reserveweinen), 14% Jahrgang 2024 (Pinot Noir).

Kostnotiz:

Helles Strohgelb, dezentes, feingliedriges und erstaunlich facettenreiches
Bouquet, das sich mit Luft breiter auffichert, Wiirze (eingelegte Oliven) Bliiten,
dann Stein- und Kernobst im Grundton (frischer Apfel, Quitte) daraus heben
sich rotbeerige Noten (Cranberry) und auch etwas Brioche; sanft im Antrunk
dabei trocken, sehr ruhig strémend, im nidchsten Moment sehr saftig, Birne,
Beeren, Apfelschale, erstaunlich stoffig, dabei leichtfiiBig und beschwingt,
durch das feste Siureriickgrad bleibt der Wein straff, im Abgang gut
eingebundenes Holz und vor allem salzige Noten; und enormer Trinkfluss, aber

auch ein hervorragender Essensbegleiter fir die erste Hilfte eines Abends, fiir

B R U N D L M AY ER Wiederholungstiter als Reparaturwein geeignet.

F25

Herkunft: Wein aus Osterreich — Alkohol: 12 %

e aus ausgewahlten Lagen rund um Langenlois  Saure: 6,6 g/I
z.B.: Ried Spiegel, Ried Steinberg und Ried Restzucker: trocken
Loisium Serviertemperatur: 8 —10° C
Bodenbeschaffenheit: Loss & Lehm, Speisenempfehlung:
Glimmerschiefer, Gfohler Gneis ,Bluntausaibling & Kaviar”
Seehdhe: 260-340m marinierter Saibling aus dem Bluntautal — Sud
Ausrichtung: Ost, Std-Ost aus Furstenhof Molke — braune Butter —

AT-BIO-402 EE¥¥S  Ausbau: schonende Ganztraubenpressung — Krautsaft — confierter Erdédpfel — Grill Kaviar

AT-Landwirtschaft St (Saftausbeute von 50%), malolaktische ,Ein weltklasse Umami Gericht!”
Garung, grofRes Holzfass — Alex Koblinger MS, Dollerers Restaurant
Abfullung: Oktober 2025 Erhéltlich in folgendem Format: 75cl
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