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Donauriesling 

2022 
 

Donauriesling ist eine junge PIWI (pilzwiderstandsfähige) Sorte aus der Zucht 

des Lehr- und Forschungszentrums Klosterneuburg (Leitung Dr. Ferdinand 

Regner). Ein Elternteil ist Riesling, der zweite - „FR 589-54“ - stammt aus rein 

für die Zucht vorgesehenen Kreuzungen von Amerikanerreben und Vitis 

Vinifera-Typen (SV12481x(RUxGU)). 

 

Es ist dabei gelungen, gute Eigenschaften, wie hohe Resistenz gegen 

Pilzkrankheiten, mit den besten Vitis Vinifera Eigenschaften, wie 

geschmackliche Qualität und Struktur der Weine, zu verbinden. 

Donauriesling kann deshalb sehr umweltschonend gepflegt werden. Man spart 

z.B. im Laufe des Jahres einige Durchfahrten im Weingarten, was den 

Treibstoffverbrauch und damit den CO2 Ausstoß erheblich reduziert. 

Zur vollen Ausschöpfung des Potentials müssen aber selbstverständlich alle 

weiteren Qualitätsmaßnahmen wie Ertragsreduktion, perfekte Laubarbeit und 

Standortpflege geleistet werden. 2019 haben wir aus unserem 

Versuchsweingarten erstmals einen eigenen Wein aus sorgfältig von Hand 

gelesenen Trauben gekeltert und limitiert auf Flaschen gefüllt. Das Resultat 

gefiel uns so gut, dass wir beschlossen, den Versuch fortzusetzen. Es bleibt 

abzuwarten, wie sich die Qualität mit zunehmendem Alter der Reben 

entwickelt. 

 

 

Kostnotiz: 

Charmantes Bouquet: helle Blütenaromen (Akazie, Holunder), Zitrusschalen, 

auch ein Hauch Exotik, Bergamotte (Earl Grey), trocken und mit frischer Säure 

ausgestattet, körperreich und saftig, ein Hauch Exotik, Steinobst und rosa 

Grapefruit bzw. Zitrus, Teeblätter im animierenden Finish. 

 

 

 

 
 HERKUNFT & VINIFIZIERUNG 

Gebiet: Langenlois und Umgebung 

Lage: - 

Bodenbeschaffenheit: Gneis, Löss, Lehm 

Seehöhe: 260 – 380 m 

Ausrichtung: - 

 

Lese: 3. Oktober 2022 

Maischestandzeit: - 

Ausbau: Stahltank 

Abfüllung: April 2023 

ANALYSE & EMPFEHLUNGEN 

Alkohol: 13 %vol. 

Säure: 8,4 g/l 

Restzucker: trocken 

 

Serviertemperatur: 8 – 10° C 

Speisenempfehlung: Fisch & Meeresfrüchte, 

Salate, Geflügel, Kalb, Schwein, thailändische 

und vietnamesische Küche 

 

Erhältlich in folgenden Formaten: 75cl 

 

AT-BIO-402 
AT-Landwirtschaft 


