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Ried Langenloiser Kiferberg 1w
Griuner Veltliner
2015

Der Boden in dieser Lage unterscheidet sich von allen anderen des
BRUNDLMAYg Weinbaugebietes. Auf ca. 300 m SechShe haben sich kalkreiche, tonige

OTW ERSTE LAGH

Meeresablagerungen erhalten. Dieser Boden gleicht dem des berithmten
Chateau Petrus im Pomerol, bringt einen extrem dichten Wein hervor, ist aber
schwierig zu  bearbeiten  (sog. ,,Stundenboden“ecine  entsprechende
Bodenbearbeitung ist nur innerhalb bestimmter Zeiten mdglich — der Boden ist
meistens entweder zu trocken oder zu feucht fiir eine Bodenbearbeitung).
Dieser Oberboden ruht wiederum teils auf Sand, teils auf Urgestein. Obwohl
der Kiferberg auch pridestiniert ist fiir Rotweine, trigt er einen alten Bestand
von Grinen Veltliner-Reben, die eine auflergewShnliche Fille, Konzentration,
ja beinahe StBe erreicht. Die Hoéhenlage trdgt auch in warmen Jahrgingen und
bei spiter Lese zu einem guten Sduregeriist bei.

Der Wein wird kurz in 300 Liter Holzfissern (2- bis 3-jdhrig) aus
Osterreichischer Eiche ausgebaut und dann ins gebrauchte 2.500 Liter Holzfass

umgezogen.

Kostnotiz:
Sofort ansprechendes Bukett mit rotbeerigen Anklingen a la Himbeere, aber
auch Mandarinen-schale, fest und fruchttief, hat die Schwermut fritherer

Jahrginge vollig abgelegt, saftig und verfihrerisch; beachtlicher Kérper, aber

BRUIV\?]“)IE(I}V[[]XYER nie Giberbordend, satter Schmelz und auch gehériger Charme, ganz engmaschig,
HeNestal St noble Expression und grofle Linge, ein Premium-Veltliner fiir viele, viele Jahre.
Bl (Viktor Sieg)
2015
SR
HERKUNFT & VINIFIZIERUNG ANALYSE & EMPFEHLUNGEN
Gebiet: Kamptal bac Reserve Alkohol: 13,5 %vol.
Lage: Langenloiser Kaferberg Saure: 6 g/l
Bodenbeschaffenheit: Mischboden Restzucker: trocken
Seehdhe: 310 —-345m
Ausrichtung: SO Serviertemperatur; 10-12°C
Speisenempfehlung: Fisch, Gefliigel, Kalb,
Lese: 18. Oktober 2015 Schwein, Ente, Auflaufe, Asiatische Kiiche
Maischestandzeit: -
Ausbau: kleines/groRes Holz Erhéltlich in folgenden Formaten:
Abfullung: Ende Juli 2016 75cl = 150cl — 300cl — 600cl
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