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Dieser Weingarten liegt hoch in der Riede Loiser Berg neben dem Berg
Vogelsang, der Hang zeigt aber auf Stid- bis Siidosten. Der Loiser Berg ist im
Vergleich zum Berg Vogelsang etwas windgeschiitzter. Abgesehen von den
Léssauflagen, die gegen Sudosten stirker werden, und den stellenweisen
Marmorlinsen, bilden sich hier vorwiegend kalkfreie Felsbraunerden tber
silikatischen  kristallinen Gesteinen wie Paragneis (Gféhler Gnelis),
Glimmerschiefer und Amphibolit (Loisberger ,,Zoisit-Amphibolit™), die
engraumig wechseln.

Genau wie beim Berg Vogelsang werden die Trauben vollkommen klassisch,
reif aber nicht Gberreif geerntet, im Edelstahltank mittelkihl bei 15 bis 20° C
vergoren und nach der Girung fiir einige Wochen in gréflere Holzfisser zur
weiteren Reifung umgezogen.

Der Unterschied zum Berg Vogelsang liegt also ausschliefSlich in der etwas
versetzten Lage, der Krimmung des Berges und im etwas wirmeren Klima
(weil windgeschttzt), sowie dem nur leicht fruchtbareren Boden.

Kostnotiz:

Schwarzbrot und Quitte, noch etwas zuriickhaltend, hefig unterlegt; fleischig
und geschmeidig, recht balanciert, wiederum reduktiv und zuriickhaltend, etwas
Steinobstfrucht, wird erst im Herbst auf den Markt kommen. (Viktor Siegl)

HERKUNFT & VINIFIZIERUNG ANALYSE & EMPFEHLUNGEN

Gebiet: Kamptal bAc Alkohol: 12,5 %vol.

Lage: Langenloiser Loiser Berg Séure: 5,9 g/l

Bodenbeschaffenheit: Urgestein Restzucker: trocken

Seehohe: 260 —380 m

Ausrichtung: SSO Serviertemperatur: 8 — 10° C
Speisenempfehlung: Fisch & Meeresfrichte,

Lese: 11. —12. Oktober 2015 Salate, Geflugel, Kalb, Schwein, Ente, Asiatische

Maischestandzeit: - Kuche, Frischkase

Ausbau: Stahltank/groRes Holz

Abfillung: Ende Juli 2016 Erhéltlich in folgenden Formaten: 75cl
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