RUNDLMAYY,

oTW ERSTE LAGe

" WEG it
BRUNDLMAYER

Ried Loiserberg™
Griiner Velelincr

2017

KAMPTAL
ABFOLLUNG

WEINGUT

BRUNDLMAYER

Ried Langenloiser Loiserberg 1¥
Griiner Veltliner
2017

Dieser Weingarten liegt hoch in der Riede Loiserberg neben dem Berg
Vogelsang, der Hang zeigt aber auf Siid- bis Siidosten. Der Loiserberg ist im
Vergleich zum Berg Vogelsang etwas windgeschiitzter. Der Boden, eine
Unterart des Gfoéhler Gneises, genaugenommen des Loisberger ,,Zoisit-
Amphibolit" (Urgestein) mit Granaten (Halbedelsteinen) und Glimmerschiefer,
weist Ton- und Léssanteile auf.

Abgesehen von den Léssauflagen, die gegen Siidosten stirker werden, und den
stellenweisen ~ Marmorlinsen, bilden sich  hier vorwiegend kalkfreie
Felsbraunerden tber silikatischen kristallinen Gesteinen wie Paragneis (Gféhler
Gneis), Glimmerschiefer und Amphibolit (Loiserberg ,,Zoisit-Amphibolit™), die
engriumig wechseln.

Genau wie beim Berg Vogelsang werden die Trauben vollkommen klassisch,
reif aber nicht Gberreif geerntet, im Edelstahltank mittelkiihl bei 15 bis 20°C
vergoren und nach der Girung fiir einige Wochen in groBere Holzfisser zur
weiteren Reifung umgezogen.

Der Unterschied zum Berg Vogelsang liegt also ausschliefSlich in der etwas
versetzten Lage, der Krimmung des Berges und im etwas wirmeren Klima
(weil windgeschutzt), sowie dem nur leicht fruchtbareren Boden.

Kostnotiz:

Zuckererbsen und Rhabarber im Bukett, lisst schon einige Nuancen aufblitzen;
am Gaumen etwas Biskuit sowie Aranzini, bei mittlerem Gewicht recht
nuanciert und fein gesponnen, elegantes Gesamtbild. (Viktor Siegl)

HERKUNFT & VINIFIZIERUNG ANALYSE & EMPFEHLUNGEN

Gebiet: Kamptal bAc Alkohol: 12,5 %vol.

Lage: Langenloiser Loiserberg Saure: 6 g/l

Bodenbeschaffenheit: Urgestein Restzucker: trocken

Seehohe: 260 — 380 m

Ausrichtung: SSO Serviertemperatur: 8 — 10° C
Speisenempfehlung: Fisch & Meeresfriichte,

Lese: 5. Oktober 2017 Salate, Geflugel, Kalb, Schwein, Ente, Asiatische

Maischestandzeit: - Kuche, Frischkase

Ausbau: Stahltank/groRes Holz

Abfullung: Anfang August 2018 Erhaltlich in folgenden Formaten: 75cl
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