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Die Trauben fiir unsere Pinot-Noir Reserve stammen vom Kiferberg. In dieser
Top Lage, einem Osthang im NW der Stadt Langenlois, haben sich auf ca. 300
m Sechohe an bestimmten Stellen kalkreiche, tonige Meeres-ablagerungen
erhalten. Der Oberboden ruht wiederum teils auf Sand, teils auf Urgestein und
bringt dichte, komplexe Weine hervor.

Die Reben stehen zu einem groBen Teil in LYRA-Erzichung. Neben zahllosen
QualititsmaBnahmen wird der Ertrag durch den Anschnitt, das Ausdiinnen und
durch ,Traubenteilen‘ streng reguliert.

Mit relativ Maischestandzeit und in

langer (3 Wochen)

Osterreichischen und burgundischen Eichenfissern (300 Liter, 1. und 2.

vergoren

Fillung), fiir ca. 24 Monate ausgebaut; unfiltriert gefiillt, reifte die Reserve fir
mind. 12 Monate auf der Flasche.

Kostnotiz:

Subtile, fein geficherte Duftnoten von Waldbeeren, Kirsche, Dirndl, hinter der
auch etwas rauchigen Kriuterwiirze, zartblumig; trocken, frisch und sehr
kompakt am Gaumen, wieder Kriuterwiirze im Verbund mit Bitterschokolade
und roten Friichten, mit noch jugendlichem Gripp und einer prisenten
Aromen-Dichte, dennoch feingliedrig wie elegant, fest gefiigt im Kern,
teinkornige Tanninstruktur, auch saftig, vermeidet aber ,kitischige® Frucht,

puristisch und spannungsgeladen, gro3es Potential.

Alkohol: 13 %vol.
S&ure: 5,4 g/
Restzucker: trocken

Gebiet: Niederosterreich

Lage: Kaferberg
Bodenbeschaffenheit: Mischboden
Seehohe: 265 — 345 m
Ausrichtung: SO Serviertemperatur: 15-18°C
Speisenempfehlung: Wild, Wildgefligel, Gans,
Lese: 30. September 2022 Ente, Lamm, Steak
Maischestandzeit: 3 Wochen

Erhaltlich in folgenden Formaten:

75cl — 150cl

Ausbau: kleines Holz
Abflllung: 24. Janner 2025
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