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Zum Weingut Briandlmayer gehéren im Zentrum des Zobinger Heiligensteins 69 der
200 Terrassen. Es ist die geologisch ilteste und sicher auch die berihmteste Lage im
Weingut. Als Trockensediment ist der Heiligenstein ein sehr briichiges Gestein, was
auch bedeutet, dass die Wurzeln des Weins auf der Suche nach dem Wasser leichter
in die Tiefe dringen. In Osterreich ist dies die einzige Sandsteinlage fiir grofBle
Rieslinge.

Die bis an die Oberfliche tretenden Festgesteine bestehen aus feldspatreichen,
rotbraunen Sandsteinen und groben Konglomeraten. Die Ablagerung der etwa 250
bis 280 Millionen Jahre alten Sedimente erfolgte in Seen, Timpeln und periodisch
aktiven Flussldufen unter Wiistenklima. In dem Gesteinspaket lassen sich Reste
versteinerter Pflanzen und Ger6lle vulkanischer Quarzporphyre finden.

Beginnend mit den 1920er Jahren, wurden in einem Teil der Terrassenlagen
Trockensteinmauern per Hand angelegt. Uralte Riesling-Pflanzen, die autochthon aus
dem Heiligenstein ~ weitervermehrt  wurden, bilden das Rickgrat dieses
Ausnahmeweines. Das Durchschnittsalter der Reben betrdgt 45 Jahre, dlteste Stocke
sind zwischen 70 bis 80 Jahre.

Durch das Alter der Reben geht die Fruchtbarkeit zuriick, wenige und kleinere
Trauben stehen einem stark ausgeprigten Wurzelsystem gegeniiber. Dieses tiefe und
weitverzweigte Wurzelsystem kann die wenigen Trauben herausragend gut ernihren,
so dass die aus diesen Weingirten entstehenden Weine besonders konzentriert und

reif sind.

Die Girung erfolgt im Edelstahltank bei 15 bis 20° C. Gegen Ende der Girung wird
der Wein zusammen mit der Feinhefe in einem 2.500 Liter Holzfass zur Reifung
gelagert.

Kostnotiz:

Von Anfang an bestechende, ja hinreiBende Nase, kandierte Ananas mit
Milchschokolade, dahinter gelber Pfirsich, ausgereift und michtig, aber nie
iberbordend; ganz fruchtsifl und expressiv am Gaumen, wieder einmal durch die
Finesse bestimmt, auch spannungsgeladen und temperamentvoll, von der rassigen
Sdurestruktur bestens komplettiert, Reserven fiir viele, viele Jahre. (Viktor Siegl)

HERKUNFT & VINIFIZIERUNG ANALYSE & EMPFEHLUNGEN

Gebiet: Kamptal bAc Reserve Alkohol: 13 %vol.

Lage: Zobinger Heiligenstein Saure: 7,5 g/!

Bodenbeschaffenheit: Sandstein Restzucker: trocken

Seehohe: 230 — 345 m

Ausrichtung: SSW Serviertemperatur; 10 -12° C
Speisenempfehlung: Fisch, Gefliigel, Kalb,

Lese: 27. Oktober 2016 Schwein, Ente, Gans, Asiatische Kiiche

Maischestandzeit: bis zu 2 Stunden

Ausbau: Stahltank/groRRes Holz Erhéltlich in folgenden Formaten:

Abfullung: Anfang August 2017 75cl —150cl — 300cl — 600cl
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