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Zum Weingut Briindlmayer gehoren im Zentrum des Zébinger Heiligensteins 69 der
200 Terrassen. Es ist die geologisch dlteste und sicher auch die berihmteste Lage im
Weingut. Als Trockensediment ist der Heiligenstein ein sehr briichiges Gestein, was
auch bedeutet, dass die Wurzeln des Weins auf der Suche nach dem Wasser leichter
in die Tiefe dringen. In Osterreich ist dies die einzige Sandsteinlage fiir groBe
Rieslinge.

Die bis an die Oberfliche tretenden Festgesteine bestchen aus feldspatreichen,
rotbraunen Sandsteinen und groben Konglomeraten. Die Ablagerung der etwa 250
bis 280 Millionen Jahre alten Sedimente erfolgte in Seen, Timpeln und periodisch
aktiven Flussldufen unter Wiistenklima. In dem Gesteinspaket lassen sich Reste
versteinerter Pflanzen und Gerdlle vulkanischer Quarzporphyre finden.

Rund ein Drittel der Anlagen steht in der sogenannten ,,Lyra-Erziehung®, einer von
Willi Brindlmayer auf die Bedurfnisse der Gegend angepasste Drahtrahmen-
erzichung, die die Rebsprosslinge iiber dem Stamm so teilt, dass sie sich wie
sonnenanbetende Arme zum Himmel strecken. Dadurch wird die belichtete und
beliiftete Blattoberfliche im Verhiltnis zum Stock quasi verdoppelt. In der hei3esten
Zeit, wenn die Sonne hoch am Himmel steht, beschattet das Laubdach die, durch
Sonnenbrand gefihrdeten, Trauben. AuBlerdem trocknen die gut beliifteten Blitter
schneller ab, so dass die Gefahr des gefiirchteten Mehltaus vermindert wird.

Das Lyra-System stellt eine Herausforderung fiir jeden Winzer dar: Viel Handarbeit,
aber am Ende des Jahres spannende Qualititen.

Die Girung erfolgt im Edelstahltank bei 15 bis 20° C. AnschlieBend bleibt der Wein
bis zur Fullung im Sommer auf der Feinhefe im Stahltank.

Kostnotiz:

Brilliert von Anfang an mit einem exotischen Fruchtfeuerwerk, aus dem am ehesten
Limette und Weingartenpfirsich hervorstechen, enorme Frische und Strahlkraft, bei
aller Fille vor allem tber seine Feingliedrigkeit und fokussierte Art definiert, ganz
helle Fruchtnuancen, tiberaus finessenteich, das stiie Fruchtspiel hilt bis zum langen
Nachhall an, gro3es Potenzial. (Viktor Siegl])

HERKUNFT & VINIFIZIERUNG ANALYSE & EMPFEHLUNGEN

Gebiet: Kamptal pAc Reserve Alkohol: 13 %vol.

Lage: Zobinger Heiligenstein Saure: 8 g/l

Bodenbeschaffenheit: Sandstein Restzucker: trocken

Seehohe: 230 -345m

Ausrichtung: SSW Serviertemperatur: 10— 12° C
Speisenempfehlung: Fisch, Geflugel, Kalb,

Lese: 25. — 26. Oktober 2016 Schwein, Ente, Gans, Asiatische Kiiche

Maischestandzeit: -

Ausbau: Stahltank Erhaltlich in folgenden Formaten:

Abfullung: Anfang August 2017 75cl —150cl
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