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Zweigelt (Rotburger) ist eine dullerst erfolgreiche Osterreichische Kreuzung aus
Blaufrinkisch und St. Laurent (einer einheimischen Rebsorte, die mit dem
Pinot Noir verwandt ist). Willi Briitndlmayer kaufte den Langenloiser Keller der
Familie Zweigelt samt einem Teil der Weinberge. Traditionell stellen wir jedes
Jahr diesen klassischen Rebsortenwein aus Zweigelt her. Seit 2011 untersuchen
wir auch sein Potenzial als Reservequalitat.

Die Trauben werden selektiv von Hand geerntet, entrappt und verbleiben etwa
zwei Wochen auf der Schale, bevor sie gepresst werden. Der Most wird im
Edelstahltank vergoren und reift etwa 12 bis 24 Monate in grof3en Fissern aus
Osterreichischer Eiche.

Verkostungsnotiz:

Ein anmutig gebauter Zweigelt, Anklinge von Schwarzkirschschale und
Sauerkirschen, Waldbeeren und ein Hauch pflanzlicher, leicht pfeffriger Wiirze;
frisch, rein und angenehm trocken, mit moderater, aber saftiger Frucht, einem
eleganten und ausgewogenen Korper, animierend, umrahmt von dezenten,

noch jugendlichen Tanninen, die in einen zart wiirzigen Abgang miinden.

Trinkgenuss in Rot, mit Potenzial fir mehrere Jahre. Ein erfrischender All-

Rounder fiir alle Arten von (auch vegetarischen) Grillabenden — empfohlen,
Pl leicht gekiihlt serviert zu werden.
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Zweigelt Gebiet: Niederosterreich Alkohol: 12.5 %vol.
A Lage: - S&ure: 5,5 g/!
Bodenbeschaffenheit: Loss Restzucker: trocken
Seehohe: 260 — 380 m
Ausrichtung: - Serviertemperatur: 12 - 15° C
Speisenempfehlung: Pasta, Antipasti, junge
Lese: September 2022 Kase, gerducherte Forelle, Grillgerichte, Kalbs-
Maischestandzeit: - und Schweinebraten, Wild, Lamm,
AT-Bl0-402 B Ausbau: groRes Holzfass Gemiisegerichte
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